


E l  d i s t r a í d o ,  t r o p e z ó  c o n  e l l a .
E l  v i o l e n t o ,  l a  u s ó  c o m o  p r o y e c t i l .

E l  e m p r e n d e d o r ,  c o n s t r u y ó  c o n  e l l a .
E l  c a m i n a n t e  c a n s a d o ,  l a  u s ó  c o m o  a s i e n t o .

P a r a  l o s  n i ñ o s ,  f u e  u n  j u g u e t e .
D a v i d  m a t ó  a  G o l i a t ,  y  M i g u e l  á n g e l  

l e  s a c ó  l a  m á s  b e l l a  e s c u l t u r a .

E n  t o d o s  l o s  c a s o s  l a  d i f e r e n c i a  
n o  e s t a b a  e n  l a  p i e d r a ,  s i n o  e n  l a  p e r s o n a .

N o  e x i s t e  p i e d r a  e n  t u  c a m i n o  q u e  n o  p u e d a s
 a p r o v e c h a r  p a r a  t u  p r o p i o  c r e c i m i e n t o .

L ’ uomo d i s t ra t to  i nc iampò  su  d i  essa .
I l  v i o l en to  la  u t i l i z zò  come un ’a rma .

l ’ imprend i to re  con t r i ì .
I l  con tad ino  s tanco  c i  s i  sedeva  sopra .

pe r  i  bambin i  e ra  un  g ioca t to lo
Dav ice  ucc i se  go l ia  e  M iche lange lo

c reò  la  scu l tu ra  p iù  be l la .

i n  tu t t i  i  cas i ,  l a  d i f f e renza  non  s tava
ne l la  p ie t ra ,  ma  ne l la  pe rsona .

non  es i s te  p ie t ra  su l  t i o  pe rcoso  che
non  po t ra i  s f ru t ta re  pe r  la  tua

c resc i ta .

A N T O N I O  P E R E I R A  

A N T O N I O  P E R E I R A  

L A  P I E D R A
L A  P I E T R A



I N S A L ATAA N T I PA S T I

Z U P P E

G I A R D I N O  D I  P O M O D O R O     1 9 2

Tomates en diferentes texturas sobre un espejo de salsa de almendras.

“ L A  V I T A  G U S T O S A ”     3 2 0

Fuente de mariscos con un toque mediterráneo, para compartir.

T A R T A  D E  B E T A B E L  Y  Q U E S O  D E  C A B R A   1 8 7

Horneada lentamente con miel y tomillo.

A N T I P A S T O  D E  A C E I T U N A S    1 7 7

Perfumadas con ralladura de naranja, romero y olivo virgen.

P R O V O L E T A  A S A D A     2 3 0

Servida con pesto di pistaccio y tomates secados al sol.

D E G U S T A Z I O N E  D E  Q U E S O S    2 3 0

Grana padano, parmiggiano reggiano, provolone ahumado, mozzarella.

DEGUSTAZIONE DE CARNES FRÍAS ITALIANAS 280

Mortadela, capocollo, salame milano, prosciutto.

CARPACCIO DE RES ESTILO VENECIA   207

Caviar de aceitunas, arugula y lajas de parmesano.

PROSCIUTTO E GELATO DE PARMIGGIANO 

REGGIANO      222

Contraste de la tierra al cielo.

COL ASADA EN SALSA DE QUESOS Y TOCINO 

AHUMADO      197

Suave y deliciosa.  

GAMBERETTI E PANCETTA    217

Bañados en una salsa cremosa.

E N S A L A D A  D E  H O J A S  T I E R N A S ,  P E R A  
R O S T I Z A D A  Y  Q U E S O  G O R G O N Z O L A   1 7 0
Crisol de sabores.

E N S A L A D A  D E  F O N D O S  D E  A L C A C H O F A  Y  
P E P I N O  C O N  E M U L S I Ó N  D E  L I M Ó N   1 6 8
Servido con un toque cítrico y nuez de la india.

L E C H U G A  B A B Y  C O N  P A N  R Ú S T I C O  
Y  Q U E S O  T O S T A D O      1 5 5
Textura crujiente con aroma a romero.

E N S A L A D A  D E  A R U G U L A  Y  A L B A H A C A  
C O N  D U R A Z N O S  A S A D O S  Y  G L A C É  D E  
B A L S Á M I C O       1 5 0
Hojas frescas y frutos secos.  

C I O P I N N O       2 3 0
Esencia del mar.

S O P A  D E  P A R M E S A N O  Y  C E B O L L A  
C O N  C R O Q U E T A  D E  C A M A R Ó N    1 9 4
Clásica e innovadora.

C R E M A  D E  T U B É R C U L O S ,  P R O S C I U T T O  
T O S T A D O  Y  A C E I T E  D E  H I E R B A B U E N A   1 9 4
Del huerto a la mesa.

C A P P U C C I N O  D I  B O L E T U S  
Y  E S P A R R A G O      1 8 4
Aromas del bosque y otoño.
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G A M B E R I  A L L A  F L O R E N T I N A      3 2 0
Cama de espinacas y queso tostado. 

S A L M O N  E N  S A L S A  R O S S A      3 1 2
Cremosidad y suavidad en un plato.

A T Ú N  E N  C A P O N A T A      2 9 0
Complemento de verduras soleadas y olio d’ oliva virgen

I N V O L T I N I  D E  S A L M Ó N  F R E S C O  Y  
A H U M A D O  C O N  S A L S A  M A R I N A R A     3 1 8
Delicia del mar

P O L P O  A L L A  G R I G L I A       3 1 0
Condimento de aceite y chile.

E S P I N A C A S  A  L A  C R E M A      1 2 0
P I M I E N T O S  B A B Y  R O S T I Z A D O S  O  
P E P E R O N A T A      1 4 0
E S P Á R R A G O S  C O N  M A N T E Q U I L L A  
D E  H I E R B A S       1 5 0
P O L E N T A  A L  R O M E R O     1 2 0

P O L L O  T I E R N O  C O N  P O R T O B E L L O  A S A D O  
Y  P E S T O  D E  H I E R B A S  F R E S C A S        2 8 0
Sabor mediterráneo.

A N A T R A  A L L ’ A R A N C I A        3 8 0
Especialidad toscana de pato.

S A L T I M B O C C A  A L L A  R O M A N A        3 4 0
Ternera con salsa de marsala.

R A C K  D E  C O R D E R O  D E  N U E V A  Z E L A N D A  
C O N  G R E M O L A T A          4 2 0
Carne de libre pastoreo.

T O U R N E D O S  E S T I L O  “ R O S S I N I ”        3 2 0
Bañado en salsa Madeira.

O S S O B U C O  D I  M A N Z O  A L L A  M I L A N E S A  
( P A R A  C O M P A R T I R )         4 2 0
Servido con risotto azafranado.

B O C C A T O  D I  C A R D I N A L E      1 0 9 0  
1 7 0  G R
Bites de “Waygu A5” cubierto de nuestra salsa de queso gorgonzola 

L I N G U I N I  C O N  E M U L S I Ó N  D E  M A N T E Q U I L L A ,  
P A R M E S A N O  Y  T R U F A  R A L L A D A     2 2 0
C O N  T R U F A  N E G R A ( P M )

R A V I O L E S  R E L L E N O S       2 6 0  
En salsa de tomate y limón   
A R O M A S  D E L  M A R  Y  Q U E S O  R I C O T A
C A N N E L L O N I  A L L A  B O L O G N E S E      1 8 0
Servidos al gratín. 

P E N N E  R I G A T E  A L L A  C A R B O N A R A     1 9 5
Emulsión de quesos y huevo.

F E T T U C C I N E  A L L A  B O S C A I O L A      1 8 7
Perfume del bosque.  
R I S O T T O  D E  P E R A  Y  T R U F A      2 8 2
Texturas y sabores complementarios. 

R I S O T T O  N E R O  Y  C A M A R O N E S  
E S P E C I A D O S        2 6 7
Ensamble de tinta de calamar. 

M A R G H E R I T A         2 4 0  
La mas buscada

C O N  T R U F A  ( P M )     

S E I  F O R M A G G I         3 6 0
Seis quesos italianos.

4  S T A G I O N N I         2 8 0
Pancetta marinada con la receta especial de la casa. 

S A L A M E  M I L A N O         2 6 0
Ligeramente picante.

P R O S C I U T T O  E  R U C O L A        2 7 0
Prosciutto y arugula.

SALMONE AFFUMICATO E FORMAGGIO DI CAPRA       280
Salmón ahumado y queso de cabra

M A R E  E  M O N T I        2 9 0
Mar y tierra.

P I S T A C C I O  E  P R O V O L A        2 9 0
Pistache y queso provolone ahumado

B O S C A I O L A          2 8 0
Aromas del bosque

P E S C A  E  B R I E         2 9 0  
Chutney de mango y durazno asado.  

N A P O L E Ó N  D E  C R E M A  D I P L O M A T  3 2 0
Miel y trufa fresca.

F E R R E R O  R O C H E R  F R I T O S      1 6 0
Complemento de espuma de maracuyá.

B U D I N O  D I  R I S O       1 9 2
Aromas de vainilla y mascarpone

T E X T U R A S  D E  Q U E S O S  I T A L I A N O S       2 2 0
Un postre diverso y original .

G E L A T O  A I  S A P O R I                   1 4 0
Pistacchio, cioccolato, nocciola.


